Modelado paso a paso de una rosa de chocolate
plastico.

» 50 gr. de chocolate plastico
e 2 plasticos suaves o0 una carpeta de anillas @asti|@l

En las siguientes paginas te diremos como puedBsaeuna preciosa rosa para decorar
tus tartas o cupcakes.




silikoiart

ate Paste

Para realizar esta rosa
utilizaremos chocolate
plastico de la marca

Silikomart.

Hacemos ocho cortes del
grosor de uno de nuestros
dedos.

Cogemos el chocolate y lo
amasamos un poco hasta ver
gue tenga la consistencia de

una masa moldeable.
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Nos deben de quedar como
los que se ven en la
fotografia.

Luego, realizamos un churro
del grosor de nuestro dedo y
cortamos un trozo del
tamano de dos de nuestros
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Cogemos los trozos mas
pequefnos y le damos la
forma de una bola.
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Cogemos el trozo mas
grande que todavia tiene la

forma de churro y lo
colocamos entre las laminas
plasticas y presionamos con
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Nos quedara la forma como
se ve en la fotografia.
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Luego, con la yema del dedo
presionamos uno de los
bordes para afinarlos.

Ahora comenzamos a

presionar cada bolita entre
los plasticos.

Enrollamos la ldmina sin
presionar demasiado.
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Repetimos el mismo proceso
del paso 8.
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Comenzamos armar la

rosall! La primera capa
tendra tres pétalos, asi que

la misma altura que el
centro de la rosa.

Pues ya sabéis hacer otro
tipo de rosa sin cortador :)
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colocamos el primer pétalo a

Repetimos los pasos 13, 14y
15 hasta colocar los 5 pétalos
restantes, que facil, verdad?
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Colocamos el siguiente
pétalo por dentro.
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El pétalo siguiente lo
colocamos de la misma
forma y sellamos con
cuidado, luego hacemos unos
pequefios pellizquitos hacia
fuera en cada pétalo.
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